
 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

TAGESKARTE 
 

 

 

HERZLICH WILLKOMMEN IM CREST’OTA  

 

Das bewusst einfach gehaltene Angebot schafft Platz für das,  

was wirklich zählt im Leben: 

 

DER PURE GENUSS 

 

Wir wünschen euch „Prost“ und „a Guata“  

Eure Gas(t)geber 

Inken & Urs und das ganze Crest’ota-Team 

 

Ab FEBRUAR könnt ihr auf Vorbestellung an auserwählten Sonntagen  
den legendären Sush-Ski von FanFan geniessen.  

 

      Folgt uns auf 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

VORSPEISEN  

 

CREST’OTA APÉRO PLÄTTLI         38 
Bündnerfleisch und Rohschinken, Salsiz 

Veltliner Käse, „Urs“ Käse aus Splügen, Weichkäse 

dazu Urs-Lee’s verkohlter Senf und hausgemachte Essiggurken 

   

PINSA       (Vegi/Fleisch)    24/28  
Zum Teilen mit: 

Tomatensauce und Ruccola, Burrata, Pesto und getrockneten Tomaten, Parmesan   

+ Rohschinken 

+ Bündnerfleisch 

CREST’OTA SALAT           14.5 
Blattsalat mit Apfel, gerösteten Kernen, Röstzwiebeln, Rüebli  
mit Hausdressing oder Balsamicodressing 

NÜSSLI-NUSS-KRAFT         22 
Nüssli- und Spinat-Salat mit gerösteten Cashew-Kernen und Pistazien  
Parmesan-Crumble, gekochtes Ei und Kürbiskern-Dressing 

TATAR VOM RIND 70gr / 140gr         24 / 38 
Gewürztes Rindstatar mit Kapern, Cornichons, Schalotten, Kräuter  
serviert mit einer Cashew-Eigelb-Creme, Chiliöl, Kräuterbutter und getoastetem Brot  

VITELLO TONNATO           26 
Sous-vide gegartes Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischmayonnaise 
garniert mit Kapernpulver, marinierten Zwiebeln  

SÜSSKARTOFFEL – RÜEBLI – INGWER – SUPPE      16 
mit Parmesan-Crumble, Kürbiskern-Öl 

BÜNDNER GERSTENSUPPE (hausgemacht auf traditionelle Art)     19.5 
mit Siedfleisch und Rippli als Einlage 

 

 

 

 

 

 

 

 
          laktosefrei glutenfrei          vegetarisch 



 

 

HAUPTSPEISEN 

 

SPAGHETTI CARBONARA          28 
Onsen-Ei, Speck, Parmesan & Peterli  

TAGLIOLINI CINQUE PI MIT BURRATA       34 
Tomaten, Rahm, Peterli, Pfeffer & Parmesan 

HAUSGEMACHTE CAPUNS         29.5 
in Milchbouillon mit Parmino überbacken, Speck-Chip 

TESSINER RISOTTO           27.5   

Gorgonzola, Mascarpone, Birnen & Baumnüsse 

GEBACKENER BLUMENKOHL MIT KÜRBISPURÉE       32 
mit Erdnuss-Crumble und frittiertem Federkohl  

SPINAT-QUARKPIZOKEL  Hensslers Verhängnis      28.5 

in Rahmsauce, Onsen- Ei & Parmesan, getrocknete Cherry-Tomaten 

RÖSTI A           29 
Schinken, Käse & Ei 

RÖSTI B           28 
Burrata, halbgetrocknete Tomaten & Rucola-Pesto, Parmino 

FISH & CHIPS          29 
Zanderfilets im Chopfab-Bierteig, Erbsen-Tartarsauce & Pommes Frites oder Salat 

CREST’OTA BURGER          28 
168 gr Schweizer Rindfleisch überbacken mit Raclettekäse, Brioche Bun, Spiegelei, 
karamellisierten Zwiebeln, hausgemachte Speckmayonnaise, Krautsalat 
serviert mit Super Dipper Fries ODER Salat 

FLEISCH VOM HOLZKOHLE GRILL MIT FRISCHEM PERIGORD TRÜFFEL ca. 180gr  52 / 56 
Rosa grilliertes Secret Cut vom Rind ODER schweizer Kalbssteak,  
serviert auf Spinat-Beet, mit Pinienkernen und getrüffeltem Kartoffelstock 
Cashew-Creme und Rotwein Jus  

BIERSCHWEIN-KOTELETTE AN SAUGUTER SAUCE     38 
mit Spinat-Quarkpizokels, halbgetrocknete Cherry-Tomaten, Röstzwiebeln 

FONDUE VOM CHÄS-MICHI AB 2 PERSONEN 
Klassisch           29 p.P. 

Mit schwarzem Perigord Trüffel (5g p.P)        39 p.P.  

«zum Tünkla» Shot Kirsch         5  

«zum ufputza» 2 Eier          3.5  

«zur Begleitig» kleine Bündnerplatte        17.5  

Paniertes Kalbschnitzel          24 

Trauben- und Birnenschnitze         6.5 

 

 

 



 

 

 

 

KINDERKARTE 

CHICKEN NUGGETS mit Pommes        16 

PANIERTES KALBSCHNITZEL mit Rahmspinat und Pommes     24 

SPAGHETTI NAPOLI / BOLOGNESE  mit Parmesan              16/18 

HACKTÄTSCHLI mit Rahmsauce, Kartoffelstock und Erbsli     16 

Grosse Portion          + CHF 8.50 

KINDERPORTION POMMES         8.5 

GROSSE PORTION POMMES        13 
SUPER DIPPER FRIES         +4.5 

 

 

DESSERT 
 

                               «TÄGLICH FRISCH, AS HÄT SOLANGS HÄT» 

LA BOMBA «der Klassiker»         12.5 

SCHOKOLADENBROWNIE         14.5 
mit Waldbeeren-Kompott, Vanilleglace, Schokoladenstreusel und Haselnüsse 

GERÜHRTER EISKAFFEE         10 
mit Kirsch           14 

VANILLEGLACE (2 Kugeln)          13 
mit warmem Waldbeeren-Kompott und Rahm    

KAFI SCHNEEBALL          8 
Vanilleglace mit Espresso 

GASPARINI STÄNGELGLACE         5 
Banane-Schokolade / Vanille-Himbeere 

HAUSGEMACHTES GLACE  
pro Kugel                     4.5  
Rahmglace: Schoggi, Vanille, Nuss, Stracciatella, Mocca 
Sorbet: Erdbeer, Waldbeer 

+ Rahm                    1.5 

KLEINER KÄSETELLER         16 
3 Sorten Käse, schwarzer Senf, Nüsse und Früchte 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
  

        

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

ABENDKARTE 

    

22. Januar bis 6. März: Donnerstag und Freitagabend ab 18.30 Uhr 

VORSPEISEN 

CREST’OTA SALAT          14.5 
Blattsalat mit Apfel, gerösteten Kernen, Röstzwiebeln, Rüebli  
mit Hausdressing oder Balsamicodressing 

NÜSSLI-NUSS-KRAFT        22 
Nüssli- und Spinat-Salat mit gerösteten Cashew-Kernen und Pistazien  
Parmesan-Crumble, gekochtes Ei und Kürbiskern-Dressing 

TATAR VOM RIND 70gr / 140gr        24/38 
Gewürztes Rindstatar mit Kapern, Cornichons, Schalotten, Kräuter  
serviert mit einer Cashew-Eigelb-Creme, Chiliöl, Kräuterbutter und getoastetem Brot  

VITELLO TONNATO          24/38 
Sous-vide gegartes Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischmayonnaise 
garniert mit Kapernpulver, marinierten Zwiebeln  

SÜSSKARTOFFEL – RÜEBLI – INGWER – SUPPE     16 
mit Parmesan-Crumble, Kürbiskern-Öl 
 
 

HAUSGEMACHTE PASTA 

 
TAGLIOLINI AL TARTUFO        26/36 
Hausgemachte Nudeln, mit schwarzem Trüffel, Parmesan und Onsen-Ei 

HAUSGEMACHTE CAPUNS        15/29.5 
in Milchbouillon mit Parmino überbacken, Speck-Chip 

QUARKPIZOKEL  Hensslers Verhängnis      14/28 

in Nussbutter, mit Bergkäse, Schnittlauch und knusprigen Röstzwiebeln 

 



 

 

 

 

VOM HOLZKOHLE GRILL 

 

KOTELETTE VOM SCHWEIZER BIERSCHWEIN ca. 250 gr     30 

SCHWEIZER KALBSSTEAK pro 100 gr (mind. 150 gr)    28 

«SWISS SECRET CUT» ca. 180 gr        42 

RINDS ENTRECÔTE ca. 180 gr        48 

(7 Wochen am Knochen gereift)  

LAMMRACKS ca. 200 gr        48 

Alle Fleischstücke   serviert mit  

Grillgemüse  
Chimichurri / Rotwein Jus / Kräuterbutter  

GRILLIERTER BLUMENKOHL MIT KÜRBISPURÉE     32 
mit Erdnuss-Crumble und frittiertem Federkohl  

Beilagen: 

SUPER DIPPER FRIES         11 
QUARKPIZOKELS MIT BERGKÄSE UND RÖSTZWIEBELN    11 
KRÄUTERRISOTTO         11 

 

KINDERKARTE 

CHICKEN NUGGETS mit Pommes       16 

PANIERTES KALBSCHNITZEL mit Rahmspinat und Pommes    24 

SPAGHETTI NAPOLI / BOLOGNESE  mit Parmesan     16/18 

HACKTÄTSCHLI mit Rahmsauce, Kartoffelstock und Erbsli    16 

Grosse Portion          + 8.50 

KINDERPORTION POMMES        8.5 

GROSSE PORTION POMMES       13 
SUPER DIPPER FRIES        + 4.5 

 



 

 

DESSERT 

 

SCHOKOLADENBROWNIE        14.5 
mit Waldbeeren-Kompott, Vanilleglace, Schokoladenstreusel und Haselnüsse 

GERÜHRTER EISKAFFEE        10  
mit Kirsch          14 

VANILLEGLACE          13 
mit warmem Waldbeeren-Kompott und Rahm    

KAFI SCHNEEBALL         8 
Vanilleglace mit Espresso 

GASPARINI STÄNGELGLACE        5 
Banane-Schokolade / Vanille-Himbeere 

HAUSGEMACHTES GLACE  
pro Kugel                    4.5  
Rahmglace: Schoggi, Vanille, Nuss, Stracciatella, Mocca 
Sorbet: Erdbeer, Waldbeer 

+ Rahm           1.5 

 

 

KLEINER KÄSETELLER        16 
3 Sorten Käse, schwarzer Senf, Nüsse und Früchte 
 
 
 

DESSERT FLÜSSIG           14  
Frag nach unserem Dessert-Cocktail  

 

 
 

 

 

 

 

laktosefrei glutenfrei          vegetarisch 

 



 

 

 

WIR ARBEITEN MIT: 
 

Kleidung von RUKKA 

Schuhe von KANDAHAR 

Brillen von SWISSFLEX 

und die gute Laune vom CREST’OTA 

 

Wir dürfen das Flagship sein von:  

VEUVE CLICQUOT IN THE SNOW  

 

 

 
 
 
 
 
 

WIR ARBEITEN MIT 
 

Rindfleisch, Schweinefleisch, Hühnerfleisch, Kalbfleisch & Trockenfleisch aus der Region/Schweiz, Zander aus 

isländischer Zucht, Wild – Zucht, Österreich 

 

 

UNSERE LIEFERANTEN 
 

Fleisch - Metzgerei Spiess, Lenzerheide · Traber Edelschwein – Region Lachen SZ 

Zander – Zahner Fischhandel AG, Gommiswald · Trüffelfleischkäse – Metzgerei Fässler, AI 

Milchprodukte, Obst & Gemüse - Hauptlieferant Ecco - Jäger, Bad Ragaz · Eier - von «Domenicos» Hühnern 

 

Grill: Kalbsbratwurst vom Spiess in Lenzerheide, Chili-Käse-Wurst von Metzgerei Lehmann 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wendet euch an unsere Servicemitarbeitenden. 


